Jak realizowac profilaktyke czynna
w zakresie bezpieczenstwa zywnosci?

Przektadaj higieniczne rozwigzania konstrukcyjne na wszystkie elementy




Krytyczne znaczenie bezpieczenstwa zywnosci

Wiecej wycofanych produktow

Od roku 2012 w przemysle spozywczym odnotowano spory
wzrost liczby przypadkow wycofania artykutu — o 92,7%

w przypadku FDA oraz o 83,4% w przypadku produktow
wycofanych przez USDA.2)
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Zanieczyszczanie bakteriami
I alergenami

Zanieczyszczenie bakteriami oraz niezadeklarowanymi
alergenami stanowi ogotem, w ujeciu artykutu, przyczyne
75% sposrod najczestszych przypadkow wycofania zywnosci
przez FDA.2)
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Rosnace koszty wycofania

Przecietny koszt postepowania zwigzanego z wycofaniem
produktu spozywczego wytwarzanego na duza skale wynosi
9,5 miliona dolaréw (8 milionow euro), nie wspominajac

o trwatym uszczerbku na wizerunku danej marki.3)




Przejscie z metodyki doraznej na profilaktyke czynna

Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci opisane w normie ISO 22000 oraz w takich przepisach prawa jak FSMA (amerykanska
ustawa modernizujaca bezpieczenstwo zywnosci) pomogty przeobrazi¢ sposob, w jaki ogolnoswiatowy przemyst spozywczy postrzega

i kontroluje kwestie bezpieczenstwa zywnosci.

Nacisk zostat przeniesiony z doraznego
reagowania wobec faktycznie pojawiajgcych sie
problemow na profilaktyke czynng, pozwalajgca
zapobiegac naruszeniom poprzez rozmaite
zezwolenia, zalecenia oraz inspekcje.

W swietle rosnacej liczby przypadkow wycofania
produktu, oraz rozmnozenia sie powigzanych
kosztow biznesowych, nie dziwi zatem, ze
profilaktyka czynna w zakresie bezpieczenstwa
zywnosci stata sie jednym z gtownych obszarow

zainteresowania kadr kierowniczych przedsiebiorstw
przemystu spozywczego.

Jednakze na poziomie zaktadu, jesli organizacje przemy-
stu spozywczego majg pomyslnie spetniac swoje
zatozenia biznesowe, na rowni z kwestiami bezpie-
czenstwa zywnosci traktowane musza byc cele skracania
przestojow na utrzymanie ruchu i obnizania zwigzanych
z tym kosztow, maksymalizowania zdolnosci produk-
cyjnej oraz ograniczania ilosci odpadow.

Znaczy to, ze kierownicy do spraw utrzymania
ruchu, eksploatacji, jakosci, bezpieczenstwa

i higieny pracy oraz zrownowazonego rozwoju
musza wspotpracowac z myslg o znajdowaniu
rozwigzan korzystnych pod kazdym wzgledem — od
bezpieczenstwa zywnosci oraz wptywu na srodowisko
naturalne po tgczne koszty operacyjne. Oczywiscie,
tatwiej powiedzie¢ niz zrobic — zwtaszcza kiedy poten-
cjalny postep na jednym polu moze zmarnotrawic
mimochodem wysitki podjete w innym aspekcie.



Czy nacisk na niezawodnosc moze szkodzic

bezpieczenstwu zywnosci?

Rozpatrzmy pewien przyktad. Wyobrazmy sobie, ze dopiero co nadzorowalismy instalacje tasmy przenosnika o higienicznej konstrukgji,
pozyskanej dla poprawy bezpieczenstwa zywnosci w okreslonych strefach, gdzie kontakt produktow z maszynami jest najwiekszy.

Przestrzegamy surowej procedury systematycznego
mycia, tak zeby nie dopuséci¢ do zanieczyszczenia.

Dla utrzymania niezawodnosci maszyn i sprawnosci
produkdji, w okresach planowych wytgczen przesma-
rowujemy tozyska — zwykle po sptukaniu maszyn.

Takie postepowanie, cho¢ z pozoru jest wyrazem

zharmonizowania wysitkow na polach produkcji oraz
bezpieczenstwa zywnosci, w istocie opowiada innego
rodzaju historie, jesli tylko przyjrze¢ mu sie blizej. > >

Niebieski kolor tasmy przenosnika zapewnia
wzrokowa wykrywalnosc wszelkich szczgtkow
pochodzacych z jej uszkodzen. Nie zapewnia
on jednak wykrywalnosci smarow plastycz-
nych, pytow oraz innych zanieczyszczen.




Zespoty tozyskowe, jesli nie wykorzystuja higienicz-
nych rozwigzan konstrukcyjnych na wzor samego
przenosnika, moga stawac sie miejscami nagroma-
dzenia bakterii i alergenow, co czynitoby je najstab-
szym ogniwem systemu higienicznego. Przy nie dos¢
skutecznym uszczelnieniu, zanieczyszczenia pocho-
dzace z przetworstwa zywnosci moga przedostawac
sie za oprawy tozyskowe i tym samym stwarzac
warunki sprzyjajace rozwojowi bakterii. Bakterie

i alergeny mogg tez gromadzic sie w nadmiarze
smaru plastycznego, wystepujacym w zwigzku

z przesmarowywaniem tozysk, ktore to moga by¢

w szczegolny sposob czyszczone albo nie — poprzez
ptukanie badz wycieranie do sucha papierowymi
recznikami lub szmatami.

W dalszej kolejnosci, podczas czyszczenia tasmy
przenosnika w ramach rutynowej obstugi, bliskosc
tozysk moze sprawic, ze bakteryjne zanieczyszczenia
zostang nieumyslnie przeniesione na zdezynfeko-
wane wczesniej obszary. A jak tylko zanieczyszczenia
znajduja sie juz w strefie przeptywu zywnosci, wszystkie
produkty, ktorymi nabywcy powinni sie bezpiecznie
cieszy¢ —i wracac po wiecej — s3 w niebezpieczenstwie.
Skazona zywnosc jest obarczona ryzykiem kosztow-
nego wycofania, nieplanowanych przestojow, kar

z powodu niezgodnosci z przepisami oraz dtugotrwa-
tego uszczerbku na wizerunku marki, bezposrednio
przektadajacego sie na wyniki sprzedazy.

Nadmiar smaru z tozysk zgromadzit sie na higienicznej tasmie przenosnika
i wzrosto ryzyko utraty bezpieczenstwa zywnosci na skutek przedostania sie
bakterii oraz alergenow do strefy przeptywu zywnosci.
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Obejrzyj animacje

Przekonaj sie, jak bakterie moga rozprzestrzeniac sie
z zespotow tozyskowych w procesie mycia maszyn.


http://hiresmedia.skf.com/richmedia/prod/0901d1968087aec2/0901d1968087aec2_800.mp4

Badanie wszystkich elementow
z naciskiem na higieniczne
rozwigzania konstrukcyjne

Nabywanie maszyn ze stali nierdzewnej oznaczonych jako ,dopuszczone do uzytku w przemysle
spozywczym”, albo instalowanie specjalnych elementow wyposazenia, takich jak tacki
wytapujace skapujgcy smar czy zespoty tozyskowe montowane odlegtosciowo, niekoniecznie
gwarantuje eksploatacyjne bezpieczenstwo i czystosc.

Zeby rzeczywiscie harmonizowac starania na polach
bezpieczenstwa zywnosci oraz produkcji, trzeba miec¢
na uwadze to, jak kazdy element i kazda czynnosc¢

w poblizu strefy przeptywu zywnosci wptywa na reali-
zowanie przyjetych celow biznesowych. Przyktadowo,
celem przesmarowywania tozysk maszyn przemystu
spozywczego jest podnoszenie ich niezawodnosci. To
jednak moze mie¢ ogétem szkodliwy wptyw na bez-
pieczenstwo zywnosci, z powodu wydostawania sie
nadmiaru smaru i zwigzanego z tym ryzyka zanie-
czyszczenia stref przeptywu zywnosci.

Przypomnijmy tez sytuacje omowiong na poprzedniej
stronie, w ktorej to wymiana tasmy przenosnika na
taka, ktora wykorzystuje higieniczne rozwigzania
konstrukcyjne, stanowi potencjalnie krok naprzod

w kierunku podniesienia bezpieczenstwa zywnosci.

Nie wzieto tam jednak pod uwage elementow wspot-
pracujacych — np. zespotow tozyskowych — i ewentu-
alnosci nadania budowy higienicznej takze im, przez
co nie zostato wyeliminowane niebezpieczenstwo
zanieczyszczenia bakteryjnego.

Rozpatrujac swoje wyposazenie i procesy w owych
skalach mikro i makro, mozesz przetozy¢ metodyke
higienicznej konstrukgeji na kazdy element, w ramach
profilaktyki czynnej w zakresie bezpieczenstwa
zywnosci, i jednoczesnie odkry¢ nowe sposoby na
pomyslne osiggniecie przyjetych celow produkeyjnych,
kosztowych oraz dotyczacych zrownowazenia
rozwWoju.

Nawet jesli zespoty tozyska kulkowego instaluje sie z elementami
odlegtosciowymi — wychodzqc z zatozenia, ze to utatwi czyszczenie
miejsc za zespotami — to resztki z przetwdrstwa zywnosci gromadzq
sie i tak, jako ze przy sptukiwaniu ciezko jest kierowac strumier
wody w sposéb zapewniajgcy gruntowne ich zmycie. Trudno jest
réwniez catkowicie usuwac nadmiar smaru, jaki wystepuje

w zwigzku ze stosowaniem metody ,,smarowania do wyparcia”.



A gdyby tak dato sie...

Znajdowanie nowych sposobow na sprostanie wyzwaniom zarowno produkcyjnym, jak i zwigzanym z bezpieczenstwem
zywnosci, nigdy nie jest proste — zwtaszcza kiedy trzeba tez uwzgledniac koszty sprzetu oraz cele na polu rozwoju
zrownowazonego, przyjaznego dla srodowiska naturalnego. Do tego dochodzi fakt, ze czesto nie ma sie pojecia o tym,
czego sie jeszcze nie wie — nadrzedne cele sg do pewnego stopnia zagrozone, dopoki nie zyska sie petniejszego wgladu
W to, jak na mozliwosc ich osiggniecia wptywajg poszczegolne czesci, w tym na przyktad zespoty tozyskowe.

A gdyby tak dato sie realizowac profilaktyke czynna w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci, przy jednoczesnym...
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Ograniczenie miejsc potencjalnego wiezniecia bakterii

oraz alergenow blisko strefy przeptywu zywnosci

Z mysla o pilnowaniu bezpieczenstwa zywnosci, przestrzega sie szeregu roznych wzorcow postepowania w zakresie ochrony. Mogg sie one
sprowadzac do srodkow prostych, takich jak plakaty przypominajgce pracownikom o koniecznosci systematycznego mycia rak, a takze byc
szerzej zakrojone, czego przyktadem jest wspomniane wczeéniej nabycie przenosnika o higienicznej konstrukcji czy rozmaite unowoczesnienia.
Ponadto, naturalnie, regularnie wykonuje sie procedury mycia i dezynfekgji.

Problem w tym, ze tradycyjne przesmarowywanie tozysk, ich sptukiwanie oraz czyszczenie na sucho moze tak naprawde
sprzyjac po kryjomu przenoszeniu i rozwojowi zanieczyszczen. Oto kilka przyktadow:

Szczatki zywnosci — Te moga
przedostawac sie za oprawy
tozyskowe podczas przetworstwa
i mycia, a jesli dana powierzchnia
nie zostaje doktadnie osuszona,
powstajg warunki sprzyjajace
rozwojowi bakterii.

Aerozole — Drobne kropelki zawie-
rajgce czastki zywnosci, smar
plastyczny i bakterie moga unosic
sie w powietrzu catymi godzinami,
a nastepnie osiada¢ w dopiero co
zdezynfekowanej strefie przeptywu
ZyWnosci.

Woda odptywowa — Wiekszosc¢
bakterii daje sie zlikwidowa¢ podczas
mycia sprzetu, jednakze niektore
moga po prostu sptywac razem

z wodg do instalacji sciekowej.

Zanieczyszczony smar — Podczas
mycia wysokocisnieniowego, zakazony
bakteriami smar plastyczny moze
rozprzestrzeniac sie w kierunku strefy
przeptywu zywnosci, nawet pomimo
sptukania srodka odkazajgcego przed
rozpoczeciem produkgji.



Jak daleko zanieczyszczenia bakteryjne i alergenne moga przenosic sie w ramach operacji czyszczenia?

Jak pokazuja liczhy, najdalej kropelki rozprzestrzenia czyszczenie na mokro wysokociénieniowe i niskocisnie-
niowe lanca i wezem — odpowiedniona 7 000 i 3 500 mm.

Techniki czyszczenia na sucho, takie jak reczne szczotkowanie, odkurzanie czy uzycie sprezonego powietrza,
rowniez rozprzestrzeniaja pyt na tyle daleko, zeby stwarzac zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnosci, zaleznie
od bliskosci roznych tozysk wzgledem strefy przeptywu zywnosci.

Zeby polepszyc¢ higiene realizowanego
przetworstwa zywnosci oraz zgodnosc
z przepisami bezpieczenstwa zywnosci, musisz:

Rozprzestrzenianie kropel i czastek przy stosowaniu réznych technik czyszczenia na mokro i na sucho>5) @ wyeliminowat miejsca wiezniecia zanieczysz-
czen, poprzez uzycie catkowicie uszczelnionych
Technika mycia Rozrzut mokrych kropel Rozrzut suchego pytu zespotow tozyskowych o higienicznej kon-
Wysokosc¢ Odlegtosc Odlegtosc Szerokos¢ strukdji, wspierajgcych samoczynny odptyw
(mml zanieczyszczen i powstrzymujacych zabrudze-

nia, bez wzgledu na pozycje montazu;

Lanca natryskowa wysokocisnieniowa 3090 7000 = = @ ograniczyc rozprzestrzenianie sie bakterii oraz
niskoobjetosciowa alergendw, przez uzycie technologii eliminujg-
cej koniecznos¢ przesmarowywania, ktora

Waz niskocisnieniowy wysokoobjetosciowy 2100 3500 - - MIecs :
Ptuczka do posadzek z osuszaczem 470 300 _ _ przeciwdziata wyciekom smaru plastycznego

i przedostawaniu sie go do stref przeptywu
Reczne szczotkowanie 240 750 850-10004 0 Zywnoéci oraz instalacji Sciekowych podczas
Reczne wycieranie 230 450 higienicznego mycia sprzetu;
Wl _ _ 300 30 @ zastosowac w swoich zespotach tozyskowych
Sprezone powietrze _ _ >1500 1150 elementy dopuszczone do uzytku w przemysle

spozywczym, 0 poswiadczonej zgodnosci

Z wymaganiami przepisow bezpieczenstwa
zywnoéci — od wtasciwego materiatu oprawy
po niezawierajacy alergenow smar tozyskowy
na caty okres eksploatacji.



Wydtuzenie czasu efektywne] produkgi

Przestoje przybierajg rozng forme. Planowe przestoje uwzglednia sie w harmonogramach
z mysla o przesmarowywaniu i myciu sprzetu oraz wykonywaniu innych niezbednych zadan
z zakresu utrzymania ruchu.

Do tego dochodza przestoje nieplanowane, wynikajgce  smarowania automatycznego? Takie zdarzenia moga

z okolicznoéci takich jak zanieczyszczenie zywnosci powodowac wadliwe dziatanie instalacji, i w efekcie
czy problemy z niezawodnoscig zasohow. Co sie na przerywac produkgje. Przestoje nieplanowane moga
przyktad dzieje, kiedy pracownicy pomijajg punkty wiec powaznie wptywac na wyniki produkcji — a zatem
smarowania na skutek zwyczajnego btedu ludzkiego, i sprzedazy — jednakze wiekszosci z nich da sie unikac.

albo zatykaja sie przewody rurowe systemow

Zeby skroci¢ wszelkiego rodzaju przestoje
i zmaksymalizowac czas efektywnej produkcji, musisz:

podnies¢ wydajnosc linii produkcyjnych, poprzez rozwigzanie problemow
z niezawodnoscig wynikajgcych z nieskutecznego smarowania tozysk;

ograniczy¢ czaso- i pracochtonnos¢ operacji czyszczenia tozysk;

b

wyeliminowac przestoje przeznaczone na przesmarowywanie;

stosowac elementy o konstrukgji higienicznej, z wykrywalnymi wzrokowo
czeSciami opraw i uszczelnien, dla zmniejszenia prawdopodobienstwa
zanieczyszczenia Zywnosci.
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Wyelimimmowanie zapotrzebowania na
przesmarowywanie, razem z powigzanymi kosztami

Kiedy trzeba zmaksymalizowac wyniki biznesowe, kadry kierownicze przedsiebiorstw prze-
mystu spozywczego poszukuja zawsze nowych odpowiedzi na te same pytania o sposoby
obnizenia tacznych kosztow posiadania oraz podniesienia wydajnosci linii produkcyjnych.

Jesli chodzi o koszty, moga oni dazy¢ do redukcji kosz-  Jesli za$ chodzi o niezawodnos¢ zasobow, czesto pole-
tow bezpoérednich, poprzez pozyskiwanie tanszych gaja oni na strategiach smarowania zorientowanych na
elementow maszyn — to moze sie jednak wigzac ze maksymalizacje trwatosci eksploatacyjnej i parametrow
znacznymi kosztami niebezposrednimi, ponoszonymi  pracy elementow wirujgcych. Czeste przesmarowywanie
w Swietle nieprzewidzianych awarii, ktore wstrzymujag ~ moze jednak niwelowac oddziatywanie srodkow maja-
produkcje. cych na celu redukcje kosztow, podnoszac na przyktad
ponoszone koszty samego $rodka smarnego, robocizny
zwigzanej z jego stosowaniem oraz materiatow

eksploatacyjnych potrzebnych do czyszczenia. Biorgc pod uwage liczbe weztow tozyskowych w swoim zastosowaniu,
na podstawie ponizszych wielkosci oblicz swoje potencjalne oszczednosci
na srodkach smarnych w skali roku — zaréwno bezposrednie, jak i

posrednie, zwigzane z potrzebng do smarowania robocizng.

Przecietne zapotrzebowania na srodek
smarny do 100 weztow tozyskowych, dla
roznych okresow utrzymania ruchu:

Zeby zoptymalizowac taczne koszty operacyjne swojej
dziatalnosci w zakresie przetworstwa spozywczego, musisz:

@ obnizy¢ ponoszone koszty utrzymania ruchu, poprzez wyeliminowanie potrzeby e oczyszczenie pojedynczego tozyska
przesmarowywania zespotow tozyskowych, razem z powigzanymi kosztami robocizny -159(0.53 0z)
i materiatow eksploatacyjnych; e tygodniowy cykl utrzymania ruchu

. ., . . » -1,5kg (3.3 Ib)
@ obnizyc¢ ponoszone koszty przestojow, poprzez wyeliminowanie planowych przestojow

przeznaczonych na przesmarowywanie oraz przez unikanie przestojow nieplanowanych * jeden rok—78 kg (172 Ib)
wynikajacych z zanieczyszczania linii produkcji zywnosci, wadliwego dziatania zespotow

tozyskowych oraz odnoszenia obrazen przez pracownikow;

(\/' obnizy¢ ponoszone koszty ochrony srodowiska, poprzez zmniejszenie zapotrzebowania na
goraca wode do zmywania z tozysk nadmiaru smaru plastycznego, jak i przez oszczednosc
na kosztach zakupu czy usuwania materiatow i substancji pochtaniajgcych smar.



Ograniczenie ilosci odpadow kierowanych do srodowiska

Nie ulega watpliwosci, ze skuteczne smarowanie elementow maszyn ma zasadnicze znaczenie dla niezawodnosci
zasobow. Ale czy kazdy zdaje sobie sprawe z tego, w jaki sposob czeste przesmarowywanie tozysk i usuwanie nadmiaru smaru
tozyskowego rzeczywiscie moze wptywac na owocnosc wysitkow w zakresie zrownowazenia rozwoju?

Przyktadowo, reczne czyszczenie tozysk na sucho
moze by¢ zrodtem materiatow zanieczyszczonych
smarem plastycznym, takich jak rekawice, szmaty

i papierowe reczniki — a te podlegajg obowigzkowi
spalania. Natomiast w przypadku zmywania maszyn,
wypierany z tozysk nadmiar smaru plastycznego
sptywa razem z wodg odptywowa do instalagji
Sciekowych. Do tego dochodzi $lad weglowy, jako ze
zuzycie energii jest niezbedne do grzania i zuzywania
wody do mycia zespotow tozyskowych, do wytwarzania
i usuwania materiatow i substancji pochtaniajgcych
smar plastyczny, i tak dalej.

Pracownik sciera na sucho z tozyska smar szmatq, ktora zostanie
w koricu spalona.
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Zeby polepszyc¢ zrownowazenie realizowanego cyklu
eksploatacyjnego przetworstwa zywnosci, musisz:

zredukowac lub wyeliminowac zapotrzebowanie na przesmarowywanie
tozysk, tak zeby zuzywac mniej smaru plastycznego, wody i energii,

a takze szmat i papierowych recznikow, oraz ograniczy¢ zawartosc
mozliwych do unikniecia zanieczyszczen w wodzie odptywowej kiero-
wanej do instalacji sciekowych;

znalez¢ nowe sposoby na zmniejszenie wtasnego sladu weglowego —
na przyktad wydtuzy¢ skuteczny okres eksploatacji tozysk

i zredukowac zuzycie energii, poprzez zastosowanie uszczelnien

o niskim wspotczynniku tarcia;

wybiera¢ czesci w catosci nadajace sie do recyklingu badz ponownego
wykorzystania i tym samym wspierac¢ dgzenia do catkowitego
zrezygnowania z wywozenia odpadow na sktadowiska;

w 0golnosci przyspieszyc¢ zastgpienie metodyki usuwania i utylizacji
kultura przeciwdziatania.



Przektadaj higieniczne rozwigzania konstrukcyne
na wszystkie elementy razem z SKF

Nowe zespoty tozyska kulkowego SKF Food Line zostaty specjalnie zaprojektowane, w kazdym szczegole,
tak zeby zdolne byty zaspokoic szczegdlne potrzeby przemystu spozywczego dotyczace bezpieczenstwa
zywnosci, sprawnosci, optacalnosci i zrownowazenia rozwoju.

Przetomowe osiggniecia SKF na polu
higienicznej konstrukcji zespotow
tozyskowych, technologii eliminujacej
potrzebe przesmarowywania oraz inzy-
nierii zorientowanej na wysokie parametry
pracy pozwalajg przektadac¢ metodyke
higienicznej konstrukgji na wiele innych
elementow operacji przetworstwa
Zywnosci i tym samym pomagajg osiggac
najwazniejsze cele dotyczgce bezpieczen-
stwa i wydajnosci. Oto najwazniejsze
wtasciwosci:

Higieniczna konstrukcja oprawy
utatwia jej mycie.

Zespot catkowicie uszczelniony
—nic nie wydostaje sie z niego
na zewnatrz i nic nie przedostaje
sie do jego wnetrza.

Oczekujacy na rejestracje
patentu wezet uszczelniajacy
wspotpracuje ze srodkami
czyszczacymi zamiast je
catkowicie odrzucac.



Wiece] mformacji:

Pobierz broszure: Przekonaj ﬂ Pobierz katalog: Dowiedz

sig, jakimi sposobami zespoty sie wiecej na temat unikalnej

Supporting proactive tozyska kulkowego SKF
food safety

technologii, ktora stoi za
nowymi zespotami tozyska
kulkowego SKF Food Line.

SKF Food Line ball bearing units

Food Line pozwalaja spetniac
wymagania w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci

i sprawnosci produkgji oraz
obnizac¢ koszty i ograniczac
szkodliwy wptyw na srodowisko
naturalne.
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